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Nytdrsmenu 2011

Hummersuppe
med skaldyr, julienneurter, cognac, brod og smer.

Tournedos af oksemeorbrad
med sauce bordelaise, pom fleuron, sauterede grensager.

Ostetallerken
med baerkompot, og syltede valngdder

Appelsin-panna cotta
med hvid og merk chokolade.

pr. cowvert 3 retter 2 8 5 ~ (min. 2 couverter)
pr. convert 47’6#67’ 32 (5 = (min. 2 converter)

anretninger
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fra SLETTEN’S KOKKEN
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Nytdrsanretn ing 2011

Hummersalat med butterdejsfleurons
Raget gourmetlaks rareeg med troffel
Krondyrkelle med friske grenne asparges
Kalvemedaillion i marsalasauce med svampe
Leekker nytarskage
Bred og smer

\ pr..couvert 2 5 8 = (min. 6 couverter) //
%ﬁ??%}?@ pé&‘Séﬁ%&ﬂf et stjerneskud .............. ]20,-

Nytarsmenuer og -anretninger skal vaere bestilt inden den 29/12 - 2011, og kan afhentes
den 31/12 - 2011 fra kl. 16-17, der er vedlagt en vejledning pa opvarmning af nytarsmenuen.

Thomas Sletten

Skal du holde fest? Ring og her nsermere
om menuforslag og fa tilsendt brochure...

TIf. 51 68 47 63 eller 98 82 52 83
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anretning
nr.

on (1 e N

Marinerede sild med karrysalat.
Radspeettefilet med remoulade og citron.
Leverpostej med champignon og bacon.

Gronlangkal med stegt medister, glaseret skinke,
brunede kartofler, sennep og radbeder.

Ris a la’mande med kirsebaerssauce.

Dr. couvert kr. ] 0 8 '

Brad og smer kr. 10,- pr. couvert. //

anretning
nr.

SOben traditionelles -

Marinerede sild med karrysalat.
Radspaettefilet med remoulade og citron.
Ferskroget laks med rgreeg.

Ribbenssteg med radkal.

Merbradbef med blade lag.

Grenlangkal med stegt medister, glaseret
skinke, brunede kartofler, sennep og redbeder.

Ris a la’mande med kirsebaersauce.

%Lr. couvert fir. ] 5 8 '

ule-

anretning
nr.

sOflen stores

2 slags sild med karrysalat.
Radspeettefilet med remoulade og citron.
Ferskraget laks med roreeg.

Andebryst med redkalssalat.

Frikadeller med stuvet hvidkal.
/Eblefleesk.

Gronlangkal med stegt medister, glaseret
skinke, brunede kartofler, sennep og radbeder.

2 slags ost med druer.

Ris a la’mande med kirsebaersauce.

Dr. couvert . ] cg 8 '

Brad og smer kr. 10,- pr. couvert.

Brod og smar kr. 10,- pr. couvert. //

Se vores

Nyytairsmentt

p3 bagsiden..--

Vi har abent hele aret!

Thomas Sletten

Skal du holde fest? Ring og her neermere
om menuforslag og fa tilsendt brochure...

TIf. 51 68 47 63 eller 98 82 52 83



