VOO VRO

Buffet 4

Skaldyrssalat med hummerdressing.
Roget dyrekalle med svampeterrine.
Lammekolle med fladekartofler.

Helstegt oksefilét med graesk salat.
Tzatzikisalat.

2 slags ost med oliven og saltede nodder.
Chokolademoelleiux med

chantillycreme og brombaercoulis.

Brad og smer.

Pr. kuvert (min. 12) ....................... 4‘ : /£~

Buffet 5

“Receptionsmenu”

Minicroissant med skaldyrssalat.

Roget okseinderldr med peberrodscreme og grenne asparges.
Ovnbagt hokifilet med rejer og stenbidercreme.
Kyllingeroulade med purlegsdressing.

Sma frikadeller med gron kartoffelsalat.

Broccoliterte med bacon og parmesan.

Tomat-/logtaerte med basilikum.

Ostefade.

Beertaerter med cremefraiche.

Brod og smar.

Pr. kuvert (min. 25) ....................... / 98/ =

Festmenuer
Forretter

Kold fiskeanretning med rejer, asparges og urtedressing.
Skal med kogt hane i aspargessauce.
Raget okseinderldr med peberrodscreme og grenne asparges.

Spinatroulade med creme af roget laks pyntet med krebs.

Hovedretter

Kyllingefarseret svinemarbrad med esdragonsauce,
sauterede grontsager og pommes hasselbach.

Langtidsstegt ungkvaegfilet med sauterede grontsager,
sesamkartofler og skysauce med gorgonzola.

Appelsinmarineret svinekam med orangesauce,
timiankartofler og grontsagssoufflé.

Grydestegt kalvesteg med flodesauce, pom risollés,
waldorfsalat, tyttebaer samt benner med bacon og rodlog.

Desserter

Radhuspandekager med pistaciengdder og orangecreme.
Hjemmelavet vaniljeisrand med frugt og karamelsauce.
Friskskdret frugtsalat i orangesauce med makroncreme.

Chokoladetzerte med vaniljeis og brombaercoulis.

Sretter ... / 7 CSJ;

(Min. 12 kuverter)
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Forretter

Klar suppe med boller ogurter .. .....................
Karrysuppe med kylling, risogurter . ... ................
Flodelegeret aspargessuppe med kedboller . .. ...........
Spansk krydret gullaschsuppe .....................

Caribisk fiskesuppe med kokos, spinat,

urter samt fisk og skaldyr . ........ ... .. . . .. ... .. ... ..
Skaldyrssalat med sauterede grantsager og hvidlogsdressing . . . .
Kold fiskeanretning med rejer, asparges og urtedressing . . . . . . .
Spinatroulade med creme af roget laks . . .. ..............
Ferskraget lakserose med spinatsoufflé og svampe . .........

Pandekage med skaldyr og redtunge i safransauce
med fritterede rodfrugter . ... ..... . . ... . ... . ... ...

Ovngratineret rgdtunge med safrancreme og spinat . . . .. ...
Skal med hons i asparges . .. ......................
Hjemmelavet hgnsesalat pd ananasring med bacon . . . . . . ..

Raget dyrekalle pa krolsalat med svampesoufflé . .. .........

Alle forretter serveres med fliites.

(Min. 8 kuverter)

Buffet |

2 slags sild med karrysalat.

Radspaettefilet med citron og remoulade.

Graved laks med sennepsdressing.

Tarteletter med hens i asparges.

Frikadeller med kartoffelsalat.

Mearbradbeffer med blade log, champignons og asier.
Hjemmelavet frugtsalat.

Bred og smar.

Pr. kuvert (min. 12) ........................

mmm

Hovedretter

Helstegt svinekam med hvide og brunede kartofler,
rodkadl, asier, ribsgele, chips og skysauce . .................. 6)9,—

Svinekam stegt som vildt med hvide og brunede kartofler,
waldorffsalat, agurkesalat, tyttebersyltetaj, chips og fledesauce . . . . (S)g,-

Appelsinmarineret svinekam med sesamkartofler,
sauterede grontsager og rodvinssauce . . ... ....... ... 6)9, -

Grydestegt kalvesteg med pom rissolés, waldorffsalat,
bennesauté, tyttebersyltetej og flodesauce . . .. .............. 9 CS), -

Farseret kalkunbryst med sennepsestragonsauce,
sauterede grentsager, og rosmarinkartofler . ... .............. 9 6), -

Grydestegt krondyrkalle med hvide og brunede kartofler,
waldorffsalat, ribsgele, agurkesalat og vildtsauce .. .......... /28, -

Spraengt and med pillekartofler,
friske grentsager, flodepberrod og smersauce . .............. / 2 CS)/ -

Rosastegt andebryst med pom Anna,
sauterede grentsager 0g Orangesauce . . .. ... ............. / 2 6), -

Helstegt dyreryg med pom rissolés, kartoffel kroketter,
drstidens friske grontsager og morkelsauce . . . .............. / 6) (S), -

Urtemarineret lammefilet stegt i fedtnet med rosmarin-
kartofler, tomatsalat, grentsagsgratin og lammeglace . . ... ... .. / 46), 2

Hvidlggsmarineret oksecoulotte med flodekartofler
og marinerede sprode grontsager . . . .. ... ... . . . . ..., / ] 6’: 7

Kyllingefarseret kalvefilét med pom rissolés,
sauterede grentsager 0g SUAMPESAUCE . . . . v v o v v v v v iu v .. / 5- (S), -

Helstegt oksehgjreb med sesamkartofler,
sauterede grontsager og saucebearnaise . .. ............... /66 -

Helstegt oksemarbrad med kartoffelsoufflé,
4 slags grontsager og redvinsglace . . .. .................. / 7 6), -

(Min. 8 kuverter)

Buffet 2

Radtungefilét med krebsehaler, kralsalat og limedressing.
Kyllingeroulade i savoykdl med purlagsdressing.
Marineret grillkalle.

Marbradmedaljoner i estragonsauce.

Mixed salat med dressing.

Broccolisalat.

Sesamkartofler.

Radhuspandekage med nodder og apelsincreme.

Brad og smar.

Pr. kuvert (min. 12) ........................ /75'

Desserter

Citronfromage med kirsebaersauce . .. .. ................
Vaniljeisrand med frugter og karamelsauce .. .............

Hjemmelavet chokoladekage med vaniljecreme,
brombarcoulis og eksotiske frugter .. .......... ... .......

1/2 melon med frugtsalat og chantillycreme . ............
Islagkage med marcipan og jordbarsauce . ...............
R&dhuspandekager med ounbagte pistacienadder og orangecreme .
Crepés Zuzette (flamberet pandekage) med rortis . .. .. ..

Desserttallerken med 2 slags is, kage. frugt og frugtcoulis . . . . . .
(Desserttallerken: Kun i huset!)

(Min. 8 kuverter)

Natmad

Klar suppe med brad ... ........ ... ... ... ...,
Aspargessuppe med kedboller og brad . . ................
Spansk gullaschsuppe med bred . .. ..................
Karrysuppe med urter, ris, kylling ogbrad . ...............
Tarteletter med hons i asparges ... ....................
Biksemad med spejlag, rodbeder og grovbred . .. ...........
2 slags teerte med gronsalat ... .....................
Fggekage med purlog, radbeder og grovbred . .. ...........
Skibberlabskovs med purlag, radbeder og grovbred . . . . ... ...

Palegsbord med grovbrod . .. .......................
(Min. 8 kuverter)

Buffet 3

Spinatroulade med creme af raget laks.
Kokus-/Karrystegte kyllingetern med

cashewngdder og ananas anrettet pd krelsalat.
Pastasalat med pinjekerner og bacon.

Graesk salat med oliven og fetaost.

Marineret oksefilet.

Stegt krydderskinke.

Fledebagte kartofler med ag, persille og parmasan.
Chokoladekage med brombarcoulis og vaniljecreme
Bred og smr.

Pr. kuvert (min. 12) ........................




